
 
 
 

 
 

Mardi 16 avril 
Tajine d’agneau, 

Semoule à l’Orientale, 
Tomate Farcie, 

Endive au jambon, 
Poisson du jour grillé  

Escalope Milan Madrid, 
Pommes de terre grenailles, 

Beignets de courgettes, 
Epinards à la crème, 

 Ratatouille, 
Crêpe de pomme de terre. 

 

Mercredi 17 avril 
Porc au caramel & nouilles chinoises, 

Tajine de poulet, 
Poisson du jour grillé  

Chipolatas grillées, 
Purée à l’ancienne, 

Beignets de courgettes, 
Flan de courgettes, 

Haricots verts en persillade, 
Pomme de terre « POP’S » 

Endives braisées, 
Crêpe de pomme de terre 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Jeudi 18 avril 
Brochette de cochon, 

Filet de poulet à l’italienne, 
Tomate farcie, 
Paëlla Maison, 

Chipirons à la plancha, 
Poisson du jour grillé, 

Beignets de courgettes, 
Crêpe de pomme de terre. 

 

Vendredi 19 avril 
« « « Axoa de veau » » » 

Choucroute Maison, 
Jarretons & Pommes vapeur, 

Poisson du jour en sauce, 
Poisson du jour grillé,  
Brandade de morue,  

Mix Fish & Tapas, 
Beignets de courgette, 

Gratin Dauphinois, Riz blanc, 
Crêpe de pomme de terre,  

Pommes de terre forestières. 
 

Samedi 20 avril 

« « « Gambas grillées » » » 
Cuisse de canard sauce forestière 

Choucroute Maison, 
Jarretons & Pommes vapeur, 

Tapas & Croquettes de jambon, 
Beignets de crevettes,  

Crêpe de pomme de terre,  
Pommes Dauphines. 

 
Les menus sont susceptibles d’être modifiés 

 

Plats à emporter du 16 avril au 20 avril 2024 
BOUSQUET Le Traiteur   25, av Alexandre Marqui Lourdes 

Tél : 05.62.95.28.53           www.charcuteriebousquet.fr 
commandes@charcuteriebousquet.fr 

 

Tous les jours… 
Ailerons & Nuggets de poulet, 

Lasagnes Bolognaise, 
Poulet rôti des Landes, 

Coustous grillés. 
 

http://www.charcuteriebousquet.fr/

