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" -Pommes de terre grendilles,

Crépe de pomme de terre.

Mercredi 30 octobre
Piperade & Jambon de Bayonne,
Porc au caramel & nouilles chinoises,
Poisson du jour grillé,
Chipolatas grillées,
Purée a I’'ancienne,

) N “o)
Cuisses de poulet roties, oy,

Beignets de courgettes,
Haricots verts en persillade,
Endives braisées,
Pommes de terre « POP’S »
Crépe de pomme de terre

Tous les jours... \
Ailerons & Nuggets de poulet,
Lasagnes Bolognaise,
Poulet roti des Landes,
Coustous grillés.
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7 Mardi 29 octobre Jeudi 31 octobre & =
Saucisses lentilles, Chipirons a la plancha, :
Tagliatelles au saumon, - 9\ ] Tartiflette Maison,
Poisson du jour grillé % Moules mariniéres, Moules Ravigote,
~Cuisses de poulet roties, Paélla Maison, )
o Tomate farcie, Poisson du jour grillé =~
Chou farci a la sauce tomate, Endives au jambon, -
Escalope Milan Madrid, Cuisses de poulet roties,
Beignets de courgettes, Beignets de courgettes,
Endives braisées Crépe de pomme de terre
Chou-fleur gratiné, Vendredi 1¢r novembre
N Epinards d la créeme, A Boutigue ouverte jusqu’d 13 :004\

Bouchée a la Reine aux ris de veau,
« « Choucroute Maison » »
Jarretons, Pommes vapeur,
Seiches d la Sétoise,
Poisson du jour grille,
Croguettes de jambon & Tapas,
Tomates Provencales,
Gratin Dauphinois,
Beignets de courgettes,
Pommes de terre forestieres,
Crépe de pomme de terre.
Samedi 2 novembre
Tajine d’agneau da I'abricot
Semoule a I'Orientale
« « Choucroute Maison » »
Jarretons, Pommes vapeur,
Saumon Sauce Champagne
Tapas & Croguettes de jambon,
Beignets de crevettes,
Crépe de pomme de terre,

Pommes Dauphines.
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés
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