Ot
- ,_.»;%(//a{/f;

W TAPAS 1,50€ PIECE
Paté de canard au foie gras

sur lit de figues
S(_‘Jun“r;)ﬂ fume & Mascarpone
.J‘nr-nbon cru & Piquillos
(.;hor;'zo & Pfquf!’!os

Chevre Miel

Fromage du Pays & cerises noires
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W WRAPS 1,50€ PIECE

Saumon fumé & Mascarpone

Creveltes & guacamole

Thon mayonnaise

\

|

o ¥ 24 "
S /Z_E&dem @

<t
\
Saumon fumé 8,00€/100 gr M
Coqguille St Jucques aux petits
legumes 8,00€ piece .

Lotte @ I'Armoricaine 11,00€ piéce

Demi Langouste Parisienne
19,00€ piéce

Escargots de Bourgogne

9 00€ la douzaine

S2h varides

Boucheée a la Reine aux ris de veau

7.50€ piece

Cuisse de canard sauce forestiére
9,00€ piece

Demi Magret de canard
aux fruits rouges
10,00€ piece

Brioche aux ris de veau
& foie frais de canard
13,00€ piece

Croustillant de cochon de lait,
purée de butternut, jus corse
14,00€ piece
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Pommes Dauphines
2,00€/100 gr

Risotto qux cépes
3,00€/100 gr

Pommes de terre forestieres

1.50€/100 gr

Fricassée de cépes
5,00€/100 gr
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Notre équipe est & votre disposition &

la Boutique Bousquet Le Traiteur.

Afin de garantir la qualité de nos
services, nous vous recommandons de

passer vos commandes :

Jeudiis février & la boutique

Ou par email :

commandes@charcuteriebousquet.fr

Aucune commande ne pourra étre

prise en compte passé ces délais.
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Retirez vos commandes & la Boutique a

partir de 11 :00 Z{ /((//(/( e

25, Av. Alexandre Marqui
65100 Lourdes
05.62.95.28.55
www.charcuteriebousquet.fr
commandes@charcuteriebousquet.fr

Carte valable uniquement Vendredi 14 février 2025



